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OARTE

NOTRE SELECTION DE LA SEMAINE
CAFE DE CAUBERGE DE SUGNENS

SELON LE MARCHE
HORS D'CUVRES FROIDS & CHAUDS

Salades assorties
Foie Gras cuit en terrine au porto blanc
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Poélée de champignons frais
Sot-I'y-laisse en coque croustillante

* k k k%

Soupe de Tomate Blanche

POISSONS ET CRUSTACES

Filet de truite saumonée au spumante de cachaca
Filet du jour au escabeche doux
Troncon du marché, réti au lard & feves
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CARTE

NOTRE SELECTION DE LA SEMAINE
CAFE DE CAUBERGE DE SUGNENS

Nage de cigale a la poire et cocoa intense
Queues de crevettes de I'Equateur grillées
et ces 3 sauces

VIANDES ET VOLAILLES

Filet de canette (FR) au quatre épices
Filet Mignons de poulet (CH) au citron

* k k k *x % %

Filet de boeuf (CH-200gr) au croquant d‘ail

et fines herbes

Mignons de Porc (CH-180gr) sur nid de poireaux
et jus de mangue

* k k k *x %

Sauté de rognons de veau (CH) aux morilles fraiches
Rable de lapin (FR) au romarin et ail confit en chemise
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CAFE DE CAUBERGE DE SUGNENS

Au lunch, le Menu Bib composé par le chef
le jour méme
(1 entrée, 1 plat principal et dessert)

* k * %

Le dernier mercredi de chaque mois,
Menu Crustacés, un produit de saison
prépare de diverses formes. Premiére, 31 mars 2010.

Prix selon le marché

(4 entrées, 1 potage, plat principal et dessert), sur réservation
uniquement

DESSERTS

Choix du Maitre Patissier

Creme Brulée a la fleur de Rose
Duo de moelleux au deux chocolats
La tatin a la liqueur d'amandine




